Coyuntura

Los espanoles comen  (Breves)
guiados por el placer £ seigh ssiogs

umping. La Mesa Redon-
da de la OMC ha fallado a
favor de Noruega en al caso
del salmén y considera que la
medida antidumping de la
Unién Europea contra este
producto es incongruente con
las normas de la OMC en di-
versas cuestiones.

La OMC afirma que se co-
metieron graves errores en
esta investigacién, al mismo
tiempo que asegura que la UE
infringié las normas de la
OMC al iniciar la investiga-
cién y cometi6 varias equivo-
caciones al elegir qué empre-
sas debian ser investigadas.

Aunque la dieta de los espa- (o) ]
noles no es la ideal, no se hace alimentario
nada por mejorarla. Los espafio-
les se gufan por el placer y no por
la salud a la hora de comer y s6lo
un 10% de los consumidores afir-
ma tener en cuenta el contenido
nutritivo de los alimentos que
comen, segiin el estudio Habitos
alimenticios de los espafioles del
Foro Interalimentario.

En este sentido, Ramén Cal-
bet, presidente del Foro Interali-
mentario, ha asegurado que “los
espafioles son conscientes de que
su dieta no es la ideal, pero no la
mejoran. Pese que hay un eleva-
do porcentaje de poblacién (85%)
que estd satisfecha con su ali-
mentacion, argumentan que creen
que deberfan comer mds fruta,
verdura, pescado y carne”.

Esta investigacién pone de
manifiesto que no hay preocupa-
cién en la seguridad alimentaria
ya que uno de cada tres espafioles
nunca ha demostrado interés por
ella.

Asf, el presidente del Comité
Cientifico del Foro Interalimenta-
rio, Juan José Badiola, ha expli-
cado que “una cuarta parte de los
espafioles se preocupa solo ‘a
veces’ de los procesos de seguri-
dad alimentaria y calidad que si-
guen los productos y un tercio no
lo hace nunca. En el caso de la

De izquierda a derecha, el presidente de Comité Cientifico de la aso-
ciacion, Juan José Badiola, el presidente del Foro Interalimentario,
Ramén Calbet, y la directora general del Foro, Fernanda Serrano.

La trazabilidad ayuda a
mejorar la seguridad
alimentaria. Expertos de 10
paises han analizado cémo
mejorar la seguridad alimenta-
ria a través del sistema de tra-
zabilidad en el proyecto Tra-
ceback. Esta iniciativa tiene
como objetivo desarrollar un
sistema de (razabilidad inno-
vador para el sector alimenta-
rio europeo que posibilite una
gestion mds eficaz de la traza-
bilidad y una actuacién més
rdpida ante alertas de seguri-
dad alimentaria.

carne, destaca que esta preocupa-
cién es todavia menor que para el
resto de los alimentos ya que casi
la mitad de los espaifioles que
comen carne no se preocupan
nunca o casi nunca por los proce-
sos de seguridad y calidad de la
misma’’.

Los gallegos son los espaiioles
menos satisfechos son su dieta, asi
lo manifiestan uno de cada cinco,
mientras que los andaluces son los
que mds se preocupan por la cali-
dad de los alimentos de su dieta
(un tercio de ellos). Por su parte,
los vascos son los mds desenten-

didos respecto a la calidad y segu-
ridad alimentaria y los gallegos
los mds preocupados por infor-
marse.

La mujer continda asumiendo
de forma mayoritaria la decisién
de lo que se come en el hogar (un
90% de mujeres frente a un 50%
de los hombres) y son las que
menos'se dejan llevar por el pla-
cer en vez de por la salud.

Los ldcteos son los productos
mds consumidos en Espana, con
una ingesta diaria de mds del 90%
de la poblacion con una media de
6,6 veces por semana.

Excelente cosecha de
manzana en Galicia. La

La IGP citricos
valencianos
crece un 89%

El ejercicio de 2007 de
la Indicacion Geografica
Protegida (IGP) Citricos
Valencianos ha finalizado
con 14,3 millones de kilo-
gramos de produccién, es
decir, se ha producido un
incremento del 89% con
respecto a la campana an-
terior.

Este considerable creci-
miento de producto se ha
producido por la incorpora-
cién de seis nuevos opera-
dores comerciales (coope-
rativas y comercios priva-
dos) a la IGP. De esta ma-
nera, la Indicacion cuenta
actualmente con 38 alma-
cenes de confeccion y una
superficie inscrita que ha
aumentado en cerca de
1.500 hectireas.

Asimismo, se ha produ-
cido un incremento en el
niimero de clientes que de-
manda la certificacién de
los citricos valencianos en
el producto final, lo que ha
provocado este incremento.

LLa promocién que la
IGP desarrolla en el exte-
rior también han contribui-
do al crecimiento de esa
demanda, sin olvidar la mi-
sion inversa que se realizd
a principios de la campana
pasada y que reunié a un
amplio grupo de responsa-
bles de la distribucién en
Valencia, segtin han infor-
mado fuentes de la IGP.

Por otro lado, los Con-
sejos Reguladores Citricos
Valencianos y kaki Ribera
del Xuquer se han unido
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Stand de la IGP Citricos Valencianos en la feria
World Fruit & Vegetable Show de Londres.

para promocionar sus
productos en los mer-
cados internacionales
debido a la coinciden-
cia de campafias en el
extranjero. Asi, han

sellado un acuerdo de
colaboracién para la
promocion de sus pro-
ductos en ferias inter-
nacionales y puntos de
venta.

campaiia de recogida de la
manzana en Galicia ha finali-
zado con un gran resultado.
Espaiia es el quinto pafs en
consumo de sidra de Europa,
con 75 millones de litros. La
mayor parte del consumo na-
cional de sidra se centra en
Asturias, Pafs Vasco y Galicia.

Esta dltima regién es la de
mayor produceién de manzana
sidrera en Espana, con 60 mi-
llones de kilogramos anuales.
Gran parte de la manzana si-
drera que se cosecha en esta
comunidad se destina a laga-
res asturianos o vascos.

Promocionan los bene-
ficios de la aceituna. La
Organizacitn interprofesional
de la aceituna de mesa ha de-
sarrollado una iniciativa para
promocionar la aceituna de
- mesa en Espafia y dar a cono-
 cer sus ventajas.
~ La aceituna de mesa tiene
un gran contenido en acido
oleico y es una fuente impor-
tante de fibra, ademads de que
es rica en minerales y vitami-
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