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“Tapitas |

Olive d’Espagne farcie au Martini blanc
Olive d’Espagne facon Oscar Tusquets
Papillote d’olives d’Espagne

Vin blanc Manzanilla

Salade “Malagueia »
pommes de terre, morue, olives d’Espagne
Dorade a la plancha
ratatouille estivale et olives d’Espagne confites
Mini Filet Mignon et sa pate d’olives d’Espagne

Vin blanc Verdejo
~Plat
Paella de thon, de jambon ibérique et d’olives d’Espagne

Vin rouge rioja « Remelluri reserva 2004 »

Mousse au chocolat, poivrons « del piquillo »
et olives d’Espagne confites

Vin d’oranges ou vin Condado de Huelva

Café gourmand
Olives d’Espagne au chocolat noir



